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Suseni ovoce predstavuje technologicky postup, ktery konzervuje biologicky aktivni latky po delsi
dobu ve srovnani s Cerstvym ovocem. Cilem prace bylo porovnat vybrané druhy ovoce suSené
konvenénim suSenim a lyofilizace. Vzorky byly dodany vakuové balené Univerzitou obrany v Brné,
podminky suSeni nebyly soucasti informaci o vzorcich. Pro stanoveni celkového obsahu fenolickych
latek a antioxidaéni aktivity se stabilnim radikalem DPPH byly pouZity spektrofotometrické metody.

V teoretické Casti prace autor popsal jednak jednotlivé vzorky ovoce (nutriéni slozeni), stru¢né
rozdéleni fenolickych latek a principy béznych metod méfeni antioxidaéni aktivity biologickych vzorku.
Celkové slusny dojem z psaného textu kazi absence kapitoly, ktera by popsala aspon zakladni principy
technologie suseni, minimalné v susarné s nucenym ob&hem vzduchu a lyofilizace. Ziskané vysledky
jsou prezentovany S vyuzitim grafii, tabulek a nechybi ani statistické vyhodnoceni vysledki. Praci
uzavira dostate¢ny pocet referenci prevazné z odbornych zahrani¢nich periodik.

Prace vyhovuje standardiim definovanych ve smérnici UPCE ¢&. 7/2019, stejné tak format citaci je
v souladu s pfislusnou normou. Text je psan spisovnou ¢eStinou s minimem piekleptt na celkem 36
stranach. Autor mohl byt vice disledny pii posledni kontrole pied tiskem; tabulky v teoretické ¢asti jsou
psany jinym fontem, psani mezer mezi ¢islem a znakem procenta (%) neni v praci jednotny. To samé
plati pro uzivani pomlcek, oddélovnikti a mezer Vv ¢iselnych intervalech. Text vyzadoval znaény zasah
ze strany vedouciho prace a nutno podotknout, Ze autor se snazil a vétSinu zdvaznych nedostatki
odstranil. Samotny experiment provadél samostatné, vysledky vyhodnotil pod odbornym dohledem
vedouciho. Chvalyhodné je vyuziti statistické metody pro porovnani vysledkt suSenych riznou
technikou, nicméné metoda by méla byt struéné predstavena vV experimentalni ¢asti spolu s pouzitym
softwarem.

I tak povazuji praci za zdafilou, zadani bylo splnéno a lze ji tedy doporucit k obhajobé&. Praci
hodnotim
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