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Lyofilizaci 1ze ziskat suSeny produkt s prodlouzenou trvanlivosti a s vyznamnym obsahem
biologicky aktivnich latek. Kysané zeli, jako produkt s vysokym obsahem vitaminu C, je pfi
spravné vyrobni technologii a podminkach skladovani trvanlivé. Jeho dalsi vyuziti jako
aktivni ingredience je vSak problematické, protoze vysoky obsah vody neumoZiuje
optimalizaci vyrobniho procesu (davkovani). Cilem této prace bylo vyzkouset lyofilizované
kysané zeli jako piisadu do modelového pekaiského vyrobku (susenka) a sledovat vliv jeho
mnozstvi V receptuie na obsah nékterych latek po upeceni.

Prace je napsana na celkem 63 stranach doplnénych o ptilohy a seznam literatury (celkem
95 stran). Formalni Gprava odpovida Smérnici ¢. 7/2019 Univerzity Pardubice. V teoretické
Casti se autorka vénuje nutricnimu zhodnoceni zeli (v¢. kysaného) a poddva piehled o
nekterych experimentech, které se zabyvaly obohacovanim béznych potravin/pokrmi o
funkéni rostlinné materialy. Experimentalni Cast je srozumitelnd, zvolené metody jsou
adekvatni vyty¢enym ciliim prace. Vysledky experimentu jsou shrnuty na celkem 16 stranach,
a to ve formé tabulek a grafti s doprovodnym textem. Skoda, Ze v ramci diskuse nepouzila
Sirsi paletu citaci k diskusi na podporu dosazenych vysledkid, podobné jako v kapitole 3.2.7.
Text je psan srozumitelng, autorka prokézala schopnost vést védeckou rozpravu. Cesky jazyk
(shoda podmétu s prisudkem) dostavaji obcas na frak, stejn¢ tak se autorka nevyhnula
obc¢asnym piekleptim. Nutno podotknout, ze prace prosla n€kolikrat revizi a je to ten nejlepsi

vysledek, jakého mohlo byt dosazeno. Seznam literatury odpovida pozadavki normy CSN
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ISO 690, u nejnovéjsich zdroji vSak chybi uvedeni ¢isla ¢lanku (ndhrada za rozsah stran) a
botanické nazvy nejsou psany kurzivou.

Musim vyzdvihnout nevSedni pili studentky a jeji neutuchajici trpélivost s vedoucim
prace, ktery neustale premyslel, polemizoval a upravoval experiment. Bc. Liberska pracovala
zcela samostatné a S vlastni invenci. Nebala se vyuzit vsech dostupnych analytickych technik
(UVIVIS spektrometrie, méieni barevnosti, AAS, HPLC) a senzorické analyzy. Ziskané
vysledky povazuji za piinosné, jak z hlediska praktického, tak z hlediska dalsiho védeckého
badani. Konstatuji, Ze zadani prace bylo splnéno, praci doporucuji k obhajobé a hodnotim

stupném
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