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Néazev prace: Analyza linaloolu v pivu s vyuzitim opakované headspace extrakce

Ukolem diplomové praice Bc. Martiny HouZviékové bylo provéfit moznosti
vyuziti vicenasobné mikroextrakce tuhou fazi v headspace uspotfaddani (multiple headspace
extraction - MHE) pro analyzu linaloolu v pivech za ucelem odlisit od sebe piva chmelena
klasickym zplisobem a piva chmelena za studena.

V teoretické ¢asti diplomantka zpracovala literarni reSerSi zaméfenou na pivovarnictvi od
historie vyroby piva pifes charakterizaci jednotlivych surovin az po technologii sladaistvi
a pivovarstvi. Prezentovany jsou zde i zdkladni informace o aromaprofilu piva a o jednotlivych
skupinach latek, které se na tomto profilu podileji. ZvlaStni pozornost je vénovana metode
mikroextrakce tuhou fazi a predevSim specifikdm varianty MHE s ohledem na zptsob
kvantifikace sledované slouceniny.

V praktické ¢asti byly nejprve za pomoci standardniho roztoku linaloolu optimalizovany
podminky metody MHE, kdy bylo tfeba urcit nezbytné nutny pocet extrakénich krokt a také
pottebné mnozstvi roztoku pro extrakci. Jednotlivé proménné pro extrakci byly nasledné
optimalizovéany dle principti centralné¢ kompozitniho planovani experimentu s vyhodnocenim
celkové odezvové plochy. Pro tento Gcel byl vyuzit jak standardni roztok linaloolu, tak i realny
vzorek piva. Navrzeny postup byl prakticky provéfen na 16 redlnych vzorcich piv, z nichz ¢ast
byla chmelena za studena a ¢ast klasickym zptisobem chmeleni pouze ve chmelovaru. Dosazené
vysledky dokazuji, ze na zéklad¢ stanoveni linallolu lze rozli§it mezi pivy chmelenymi za
studena a pivy chmelenymi klasickym zptisobem ve chmelovaru, av§ak v tomto piipadé se toto
rozliSeni dafilo pouze u riznych vyrobki od stejného pivovaru. Urcit konkrétni hranici obsahu
linalolu pouzitelnou v obecnéjSim méfitku se v tomto ptipadé nepodafilo.

K hodnoceni diplomantky lze uvést, ze pracovala samostatné a peclivé. Podafilo se ji
zvladnout praci s moderni GC-MS instrumentaci a dostatecné si osvojila mikroextrakéni metodu
SPME, a to i v MHE varianté. Optimalizovanou metodu diplomantka uspésné aplikovala na
redlné vzorky piv riznych znacek a podafilo se ji pomoci MHE pfistupu stanovit v téchto
vzorcich obsah sledované slouceniny, tedy linaloolu, ¢imz byl splnén hlavni cil této prace.

Lze tedy konstatovat, ze diplomantka zadani diplomov¢ prace splnila, tuto praci doporucuji
k obhajob¢ a hodnotim ji zndmkou:

V Pardubicich 16. srpna 2021 doc. Ing. Martin ADAM, Ph.D.
vedouci diplomové prace



