Oponentsky posudek na diplomovou praci

V diplomové praci se studentka Be. Eva Masna zkoumala vliv v&elich produkti na samotné
prezivani i tvorbu biofilmu u bakterii rodu Arcobacter. Celkem bylo studovano 6 véelich
produktli, které zahrnovaly vzorky medu, mateti kaSi¢ky, propolisové tinktury a
propolisového extraktu. Zajimavy je vybér véelich produkti, ktery zahrnuje 2 vzorky medu
manukového z Nového Zélandu, zbytek zastupuje jiz tuzemska provenience.

7 vybranych sbirkovych kultur arkobakteri bylo poté podrobeno testovani pro zjisténi doby
prezivani v pfitomnosti vceliho produktu, stanoveni minimalni inhibi¢ni koncentrace a
sledovéni biofilmové aktivity klasickéu Christensenovou metodou.

Problematice arkobakterti, které reprezentuji etiologické agens alimentarniho ptvodu, se
pracovisté mikrobiologie na KBBV systematicky vénuje jako jedno z mala v CR jiz nékolik
let. Téma prezentované v diplomové praci proto navazuje na jiz feSené prace v této oblasti,
presto jsou ziskané informace a prezentované zavéry nové a neottelé.

Vlastni prace je zpracovana je na 96 stranach, obsahuje 16 obrazki a 11 tabulek a 16 grafii,
které vhodn€ prezentuji dosazené vysledky. Studentka se ve své praci opira o relevantni
literarni zdroje vyhradné zahrani¢nich autori (150). Prace je napsana stylisticky a jazykové
na velmi dobré urovni, teoretickd i experimentalni Cast prace proporéné vhodng
koresponduji. Autorka prokazala schopnost kvalitn€ zpracovat cizojazy&nou odbornou
literaturu. DosaZené vysledky jsou vhodné diskutovany a ziskané poznatky jsou
formulovany jasné a struéné.

Po formalni i obsahové strance odpovida diplomova prace zadanym cilim. Teoreticka &ast
prace odhaluje zodpovédné provedenou a zvladnutou praci s odbornou literaturou. Pro
vlastni experimentalni ¢ast byly pouzity vhodné metody, které jsou v souladu s aktualnimi
poznatky védy. Pouzité pfistroje, material i kultivaéni média odpovidaji zadanému tkolu.
Dosazené vysledky jsou piehledné zobrazeny formou grafi a jsou velmi obsahle
okomentovany. Zavéry jsou jasné formulovany, nejlep$ich inhibi¢nich G&inkd bylo
dosazeno u propolisu a matefi kaSi¢ky. Oproti oCekavani se nepotvrdil tak vyrazny vliv

manukového medu s vysokym UMF® 20+,




K praci mam drobné pfipominky a dotazy:

e Pro dalsi publikovani vysledkd, by bylo jisté vhodné rozsitit kolekci testovanych
véelich produktd od vic dodavateli a producentii jak tuzemskych, tak i zahrani¢nich.
Nicmén& pro potieby DP, kterd predstavuje jakousi pilotni studii, je zastoupeni
dostacujici.

e Jsou uginky manukového medu zNového Zélandu opravdu tak ohromujici, nebo se
jedna spide o velmi dobrou marketingovou strategii cilenou na spotiebitele? Jaka je
cena testovanych produkti na trhu v CR. Dale bych se rada zeptala, zda se
certifikované uginky tohoto produktu méni v Ease a jaka je doba spotieby?

e Dalo by se uginkd véelich produktd vyuzit b&hem technologickych postupl

v potravinaiském priimyslu?

Zavérem lze konstatovat, ze zadané cile byly v diplomové praci spinény, dosazené
vysledky uvedené v predkladand diplomové praci jsou piinosne pro praxi a jisté se stanou
podkladem pro dalsi vyzkum v této oblasti. Diplomovou praci proto doporuduji piijmout
k obhajobé a navrhuji klasifikovat znamkou
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