Posudek oponenta na diplomovou praci Bc. Daniely Fikarové s ndzvem

STANOVENI LINALOOLU V PIVU S VYUZITIM MODERNICH MIKROEXTRAKENICH TECHNIK

Cilem pfedloZené diplomové prace bylo provéfit moznosti stanoveni linaloolu v pivech za tGéelem
rozlieni piv klasickych a piv chmelenych za studena. Price je zaméFena hlavné na optimalizaci
podminek extrakce linaloolu metodami mikroextrakce tuhou fazi (SPME) a mikroextrakce jednou
kapkou (SDME). Ziskané extrakty byly rozseparovany pomoci plynové chromatografie s plamenové-
ionizatnim detektorem. Diplomovd prace je po experimentdlni i obsahové strance primérend
rozsahla.

V teoretické Casti diplomantka zpracovala resersi tykajici se vyroby piva, sloZeni profilu tékavych
latek obsaZenych v pivu se zamérenim na linalool, déle jednotlivych modifikaci SPME a SDME a jejich
vyuZiti pro stanoveni tékavych sloZek potravin. ReSerSe je prehlednd a srozumitelnd s dostate¢nym
vy€tem citaci odborné literatury.

V praktické &asti diplomantka prezentuje nejprve vysledky optimalizace mikroextrakce tékavych
sloucenin a déle také obsah linaloolu ve ¢trnacti vzorcich piv. Uobou extrakénich metod byly
optimalizovanymi parametry objem vzorku pro extrakci, extrakéni &as a intenzita michani vzorku.
Optimélni podminky extrakce byly aplikovény pro extrakci linaloolu ze vzorkd piv. Obsah linaloolu
v jednotlivych vzorcich byl vyhodnocen metodou standardniho ptidavku.

K praci mam nasledujici pfipominky, ndméty pro diskuzi a dotazy:

- V préci se ojedinéle vyskytuji chyby a preklepy, nékdy ale na mistech, kde to vyznamné ztéiuje
pochopeni textu Ci principu metodiky, napf. str. 36, druhy odstavec: Dvojné vazby a hydroxylova
skupina znemoZnuji dal3i dpravu linaloolu, véetné derivatizace atd... domnivédm se, 7e prdvé umozfiuiji
chemickou transformaci; déle na str. 39, obr. 14 — Sipka oznacujici org. rozpoustédlo je nespravné
umisténa a ukazuje na misto, kde se nachazi parni prostor.

- Str. 39: pouiiti kapalinové chromatografie je pfi vhodném uspofadani mozné i pro vzorky
s objemem nizsim nez 5 pl.

- Str. 50: pfi pouZiti SPME by volba desorpcni teploty podle teploty varu nejméné tékavého analytu
byla v mnoha pfipadech obtiznd, ne-li nemoina. Neni to ani nutné, napf. nékteré monoterpenoidy
maji teploty varu okolo 230 °C a Ize je desorbovat i pfi nizsich teplotach, seskviterpeny s body varu
vyssimi nez 250 °C Ize desorbovat i pfi 200 °C. Stejné jako teplota extrakce HS-SPME nemusi byt nad
teplotou varu analytu (a béZné neni), tak i teplota desorpce mize byt nizsi.

- Str. 66 a 67, optimalizace extrakci: vzhledem ke skupenstvi vzorku se optimalizace extrakci nabizi
provést pfimo se vzorkem piva (pfipadné smésnym vzorkem nebo obohacenym vzorkem) a ne pouze
na roztoku standardu. Vzhledem kfindInimu vyhodnoceni obsahu linaloolu pomoci metody
standardniho pfidavku (nevhodnost externi kalibrace kvili matricovému efektu) vyvstava otdzka, zda
vysledky optimalizaci nemohly byt timto ovlivnény. Pravdépodobné byl také zbyteéné proveden velky
pocet experiment( pfi optimalizaci SDME, nebot bylo zjisténo, Ze extrakce linaloolu kapkou p-xylenu
z readlné matrice piva neni vhodna vzhledem k plsobeni matrice na kapku.



- Str. 71: jak si vysvétlujete, Ze kalibrace pomoci pfimého néstfiku standardniho roztoku ma nizgi
hodnotu spolehlivosti neZ kalibrace sestrojené z naméfenych hodnot po extrakci linaloolu pomoci
SPME a SDME? Ddle se neshoduji koncentrace kalibra¢nich roztok v tabulce 11 a v grafech na obr.
31a32.

- Str. 73, obr. 34, 35: doba extrakce 25 minut a intenzita michani 450 ot/min jsou z hlediska plochy
piku linaloolu nejvhodnéjsi podminky SDME. Pro¢ tedy byly zvoleny podminky 40 minut pfi 350
ot/min?

- Str. 75, posledni véta: ,Nevyhodou vyssich objemi (asi vzorku) byla vy$si spotfeba chemikélii, hor&i
uspofadani i mensi dcinnost extrakci.” Jedna se o SPME - jak je tady myslena ta vy&i spotreba
chemikalii? A také horsi uspofadani (vidyt SPME probihd pofdd ve stejné nadobce)? U tohoto
experimentu také neni uvedena doba extrakce.

- Str. 76: vyhodnoceni doby a intenzity michani vzorku piva pfi SPME — pro¢ nebyly dodrzeny
plvodné vyhodnocené podminky, tj. doba 60 minut a intenzita michani 1000 ot/min? Tvrzeni, ze
zména Ucinnosti extrakce od doby 30 minut neni vyznamna, neni pravdivé — na obrdzku Il. 20 je vidét
zfetelny rozdil mezi extrakéni dobou 30 a 60 minut pfi intenzité michani 1000 ot/min (plocha piku
linaloolu se zvysila z cca 2300 na cca 2800 jednotek). Plocha piku linaloolu pfi nasledné zvolenych
podminkéch (30 minut, 600 ot/min) je niZsi (cca 2400 jednotek) ne? u plvodné zvolenych (cca 2800
jednotek).

- Str. 80 a 82, obrazky 44 a 45: Ize né&jak vysvétlit rozdily v obsahu linaloolu (graf na obr. 45) mezi pivy
BakalaF — za studena chmeleny a Bakaldf — nealkoholicky, kdy? v grafu na obr. 44 ma pik linaloolu
v chromatogramech extraktl téméF stejnou plochu? Podobné je tomu u piv Primator — Premium a
Primator — IPA. Na druhou stranu neni pozorovén pfili§ velky rozdil v obsahu linaloolu u piv Bakalar —
nealkoholicky a KruSovice — leZdk za studena chmeleny, ale plocha piku linaloolu je u KruSovic cca
dvakrat vyssi neZ u Bakaldre.

Rozsah diplomové préce je pfiméfeny, formdlni Grovef prace je velmi dobré. Po odborné strance se
vyskytuji nékteré vySe popsané nedostatky, hlavné z ddvodu nezkugenosti diplomantky s danou
tématikou. PfedloZend préce i pfes uvedené nedostatky splfiuje poZzadavky kladené na diplomové
prace.
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