Posudek oponenta na diplomovou praci Bc. Heleny Lanikové s nazvem

ANALYZA PORFYRINOVYCH POTRAVINARSKYCH BARVIV POMOCI
KAPALINOVE CHROMATOGRAFIE

Cilem predloZené diplomové préce bylo experimentaini ovéfeni moZnosti separace vybranych
porfyrinowych barviv kapalinovou chromatografii s pouzitim rlznych staciondrnich fazi a dale
s pomoci spojeni HPLC/MS navrhnout struktury porfyrinovych barviv v analyzovanych vzorcich
potravin.

V teoretické ¢&asti diplomantka zpracovala reSersi tykajici se zelenych potravinafskych barviv
ptirodniho ptvodu (chlorofylG a chlorofylini (E140) a jejich médnatych komplex( (E141)). Soucasti
teoretické &asti je také popis instrumentace vysokouginné kapalinové chromatografie a hmotnostni
spektrometrie. Reer3e je pfehlednd a srozumitelnd s dostatecnym vyctem citaci odborné literatury.

V praktické &asti diplomantka popisuje pfipravu standardu sodné soli médnatého komplexu
chlorofylinu a vzork( potravin. Jeliko? pouZity standard byl v kvalité obchodni jakosti (commercial
grade), logicky nasledovala optimalizace separace jednotlivych sloZek standardu pomoci HPLC s UV
detekei a poté optimalizace hmotnostné&-spektrometrické detekce. Byla pouZita jak izokratickd, tak i
gradientova eluce a mimo jiné byly zjistény také retencni charakteristiky nékterych sloZek standardu.
Identifikace jednotlivych sloZek standardu byla zaloZena na analyze produktovych iontl a porovnani
s publikovanymi daty. Na zékladé této identifikace byly v chromatogramech standardu ziskanych
pomoci HPLC/UV pfifazeny nékterym pikiim konkrétni slouceniny. Nakonec byla provedena HPLC/MS
analyza ¢tyr vzorkd potravin, pfi¢emz ve dvou byly identifikovény slozky potravindfskych barviv E141.

K praci mam nasledujici pfipominky, naméty pro diskuzi a dotazy:

V celé préaci se nachazeji ojedinélé preklepy:

- str. 14: chlorofyly a chlorofyliny maji oznageni E140 (jak je pak sprdvné uvedeno v Tab. 1 na

str. 17)

- str. 23: pravdépodobné pfeklep vsumdrnim vzorci chlorofylinu a (sprdvné by mélo byt
CaaH2sMgN,405)

- str. 24: pravdépodobné pieklep vsumarnim vzorci rhodinu g; (spravné by meélo byt
C34H34N405)

Str. 15: v odstavci 2 je konstatovdno mimo jiné, Ze barviva se do potravin pfidévaji ,ke zlepSeni
bezpeénosti”. Jak je to mysleno?

Str. 49: u Tab. 7 neni definovéno, co znamend ,B“, pfipadné chybi vzorec, podle kterého je tento

parametr pocitdn.

Str. 54, Graf 3: na zadznamu oznaceném jako O min chybi pik, ktery je na ostatnich zdznamech cca

v rozmezi 3-4 min. Bylo zjisténo proc?



Str. 67: je konstatovano, ze Cu rhodin ma na zadznamu 2 piky. Cim by to mohlo byt zpGsobeno?

Diplomova prace je po experimentdlni i obsahové strance pfimérené rozsdhla, formalni drover prace

je velmi dobré. PFedloZena préce spliiuje pozadavky kladené na diplomové préce, a to i po odborné

strance.
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