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Prace Bc. Lucie Kroutilové se zabyva velice zajimavym a aktudlnim tématem, nebot
razné diety a ,zdravé” zplsoby stravovani jsou ,IN“. Pfedklddana diplomova prace sleduje
vyskyt mikroorganism( v biopotravinach a v suSenkach z nich pfipravenych a susenych pfi

raznych teplotach.

Prace je standardné clenéna, tak jak to byva u diplomovych praci zvykem. Je

zpracovana celkem peclivé a prehledné.

V teoretické ¢asti autorka popisuje alternativni sméry vyZivy, vénuje se hlavné ,raw”
stravé a biopotravinam. Dale stru¢né charakterizuje mikroorganismy, které se

v biopotravinach vyskytuji.

Experimentalni c¢ast prace je feSena vsouladu s aktudlnimi metodickymi postupy
pouzivanymi v laboratofi, mikrobiologické rozbory jsou zpracovany dle platnych CSN ISO

norem.

Kapitola Vysledky a diskuze je velice pfehledné zpracovdna a vhodné doplnéna
tabulkami. Na tomto misté musim vyzdvihnout fotodokumentaci v priloze, kde je
zdokumentovan cely proces pfipravy susenek, tak i ziskané mikrobiologické vysledky. Ze
ziskanych vysledkd lze jednoznaéné konstatovat, Zze diplomantka provedla skute¢né velké
mnozZstvi experimentl. Vysledky jsou vhodné diskutovany s jinymi odbornymi pracemi

s podobnou tématikou a diplomantka se snazi vyvodit i zavéry.

Seznam literatury je psan v jednotném stylu, literatura citovana dle platné normy CSN
ISO 690.
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K diplomové praci mam nasledujici pfipominky:

1) Zkratka B-P je na strané 33 uvedena jako Baird-Parker agar, ale ve zkratkach je
uvedeno pida se Zloutkovou emulzi a teluri¢itanem, coZ je vlastné spravné, ale

uvadéni by mélo byt jednotné.

2) Vseznamu zkratek chybi HUS (strana 20), a poté jednotlivi zastupci, jako E. coli, A.

niger, A. terreus, P. expansum a dalsi.

3) Na strané 29 je i par preklepG — Thamindium spravné Thamnidium, A. terresus

spravné A. terreus.

4) S nazvem kapitoly Stanoveni grampozitivnich kokl UpIné nesouhlasim, nebot
diplomantka postupovala dle normy CSN EN ISO 6888-1, coZ je Horizontdlni metoda
stanoveni poltu koaguldzopozitivnich stafylokokl (Staphylococcus aureus a dalsi
druhy).

5) U obrazk( uvedenych v pfiloze postradam kultivacni podminky (as a teplotu).

K diplomové praci mam nasledujici dotazy:
1) Autorka uvadi, Ze k vyrobé ,raw” suSenek pouZila susené Svestky v BIO kvalité.
V teoretické ¢asti je uvedeno, Ze Svestky se susi pfi teploté 85-90 °C? Co si mysli
autorka o poutiti takto susenych Svestek pro ,raw” stravu? Neni to vrozporu
s vitarianskymi zasadami?
2) Vsusenkach byl velky zachyt Bacillus cereus. Bylo provedeno i stanoveni, zda

Bacillus cereus vyprodukoval enterotoxiny? Jaké metody muiZe autorka pro

stanoveni enterotoxind pouzit?

Souhrnné lze konstatovat, Ze vytéené cile prace byly splnény. VySe uvedené
pfipominky nijak nesnizuji kvalitu prace, kladné oceruji vybrané téma, ziskané vysledky jsou
vhodné pro zpracovani odborné publikace. PIné doporucuji pfijmout diplomovou praci

Bc. Lucie Kroutilové k obhajobé a navrhuji jeji klasifikaci stupném
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