
Předložená bakalařská práce Kláry Pišotrové se pokouší seznámit s novou

gastronomickou technikou sous-vide a s jejími výhodami i nevýhodami z pohledu

mikrobiologa. Práce má 35 stran, je doplněna 2 tabulkami a l5-ti obrazky. V seznamu

literatury je uvedeno pouze 22 zdrojtt, znichž převažuji internetové odkazy a knihy, není zde

ani jeden odkaz na vědecký članek. Citace zdrojů nejsou plně v souladu s akturílní citační

nolmou.

Autorka se zaměřila především na přístrojové vybavení a postup přípravy pokrmů, kapitoly

věnované mikrobiolo gickým aspektům j sou pouze nánnakov é.

Názvy kapitol i členění práce je uspokojivé. Z hlediska stylu se v práci objevuje řada

nevhodných a neodborně přeloženýchvýraztt, což svědčí o potížích autorky při zpracovávéní

cizojazyčného odborného textu. Rovněž v taxonomickém zařazeni patogenních bakterií do

rodů a druhů nemá autorka zcela jasno.

Celkový dojem ztéto bakalařské práce je, že byla sepisována ve spěchu a že neby|a

věnována ná|ežitá po zorno st j ej ímu zpt ac ov áni.

K práci mátrn dotaz:

Mohla by autorka vysvětlit používéni odbomé terminologie pro onemocnění sďmonelózou

i pro jejího původce (salmonela x salmonelóza)?

Závéremkonstatuji, že i přes všechny připomínky splňuje předloŽená práce požadavky

kladené na bakalářskou kompilační práci, a doporučuji její přijetí k obhajobě.

Práci hodn otim znémlkou dobře
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