PiedloZzena bakalarska prace Klary PiSotrové se pokousi sezndmit snovou
gastronomickou technikou sous-vide a sjejimi vyhodami i nevyhodami z pohledu
mikrobiologa. Prace ma 35 stran, je doplnéna 2 tabulkami a 15-ti obrazky. V seznamu
literatury je uvedeno pouze 22 zdrojl, z nichZ pievazuji internetové odkazy a knihy, neni zde
ani jeden odkaz na védecky c¢lanek. Citace zdrojlii nejsou pln€ v souladu s aktudlni citaéni
normou.

Autorka se zaméfila ptedevsim na piistrojové vybaveni a postup ptipravy pokrmi, kapitoly
vénované mikrobiologickym aspektiim jsou pouze naznakové.

Nazvy kapitol i ¢lenéni prace je uspokojivé. Z hlediska stylu se v praci objevuje fada
nevhodnych a neodborné ptelozenych vyrazt, coz svéd¢i o potizich autorky pfi zpracovavani
cizojazyéného odborného textu. RovnéZ v taxonomickém zafazeni patogennich bakterii do
rodd a druhd nemad autorka zcela jasno.

Celkovy dojem ztéto bakalarské prace je, Ze byla sepisovana ve spéchu a Ze nebyla
vénovana nalezitd pozornost jejimu zpracovani.

K praci mam dotaz:

Mohla by autorka vysvétlit pouzivani odborné terminologie pro onemocnéni salmonelézou

i pro jejiho ptivodce (salmonela x salmonel6za)?

Zavérem konstatuji, ze i ptes vSechny ptipominky spliiuje predlozena prace pozadavky
kladené na bakalarskou kompila¢ni praci, a doporucuji jeji pfijeti k obhajobé.

Praci hodnotim znamkou dobre
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