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Diplomové price se zabyva stanovenim enzymatické aktivity (nebo obsahu enzymi)
v syrovych resp. tepelné neupravenych potravinach. Tato diplomové prace navazuje na diplomovou
préci Terezy FiSerové (obhdjena v kvétnu 2015). Jednd se o pokratovani studie tzv. raw potravin, které
Jsou soucasti jidelnicku uréité skupiny vegand. Ti, zrGznych divodd, konzumuji pouze syrovou,
tepelné neupravenou stravu. V této praci bylo cilem zjistit obsah vybranych antioxidagnich enzymiul
v komer¢n€ doddvanych produktech a zjistit vliv teploty suSeni na jejich aktivitu u laboratorn&
vyrabénych suSenek. Celkem byly vybrany 4 typy enzymi (kritéria vybéru byla predevsim cena a
obtiznost experimentu). Bohuzel byla zji§téna aktivita pouze dvou enzymii v laboratornd
piipravovanych suSenkach (superoxid dismutazy a inhibice peroxidace lipidii), a proto byly stanoveny
dalsi parametry, jako antioxida¢ni aktivita a oxida¢ni stabilita extrahovanych tukd.

Diplomova prace je formaln& zpracovana podle smérnice UPa &. 9/2012 a podle zvyklosti
Fakulty chemicko-technologické Univerzity Pardubice. Prace je sepsana na 77 stranach obsahujici 12
tabulek, 3 grafy vtextu a 24 obrazkid v pfiloze prace. Predlozena diplomova prace odpovida
legislativnim pozadavkiim na tento typ vysokoskolské zdvére¢né prace.

V teoretické Casti jsou podany veskeré informace, které jsou nutné k pochopeni experimentalni
a vysledkové Casti prace. V této Casti vSak postradam vétsi propracovanost kapitoly o zdravotnim -
dopadu konzumace veganské stravy a to i pres skute¢nost, 7e studentka obdr¥ela relevantni studie
z této oblasti. Dale popisuje vybrané komodity, které byly pouZity pro vyrobu veganskych produkti
v laboratofi. V dalSich kapitolich charakterizuje vybrané enzymy z hlediska jejich klasifikace a
optimélni aktivity. Mozna by bylo vhodné zafadit také informace o metodich stanoveni. Téma
povazuji za zajimavé, a proto bych ocenil kvalitngjsi resersi na dané téma. Experimentalni ¢ast prace
popisuje piistupy k jednotlivym experimentim a to jak stanoveni enzymatické aktivity u zeleniny a
komer&n¢ dodavanych ovocnych tyginek, tak vliv susici teploty na vybrané parametry u laboratorné
vyrabénych suSenek. Kapitola vysledky a diskuse je limitovana na pouhou prezentaci vysledkd bez
sebemensiho ndznaku diskuse. Prace s textem byla viibec nejvétsi slabinou diplomantky. Z mé strany
muselo dojit k drastickému zasahu v textu, a v podstaté jiz nezbyl ¢as na zdokonaleni odborné stranky
prace. Také me€ zardzel dlouhy interval mezi zaslanim pfipominek a jejich zapracovanim do textu.
Podle mého soudu to byla vzdy otdzka max. n&kolika hodin a ne dni. Studentka si sama zvolila
koncept prace a mym cilem bylo ud&lat ztoho rukopis co nejvice pochopitelny. Zamérné jsem

nezasahoval do struktury prace, ale musel jsem opravovat spoustu gramatickych a styliza¢nich



prohieskil, stejné tak odbornych ,faux pas®“. Diplomova prace je predev§im o samostatnosti a
schopnosti studenta vysoké Skoly a ne o schopnosti akademického pracovnika. 1 kdyz prace
neodpovida 100% mym pozadavkim (to bych si musel prace psat sim), rukopis prace byl dan do tisku
a to pfedevSim diky neunavné a precizni praci v laboratofi. Celou praci uzavird seznam literatury
Citajici 62 referenci prevazné ze zahrani¢nich odbornych periodik, citace jsou uvedeny v souladu
s CSN ISO 690 (vyjimky citace &. 39, 44, 58 a 62, kde chybi povinné informace).

Tak jako si prace s textovym editorem a tvorbou textu zaslouzi znamku dobfe, bylo provadéni
experimentalni prace na jednicku shvézdickou. Studentka si osvojila celou fadu metod (4
enzymatické, dv€ pro antioxidacni kapacitu, 3 pro zjiStovani oxidaéni stability lipidd), vzniklé
problémy okamzité chtéla fesit, nebala se ihned konzultovat. Pracovala zcela samostatné a nevéhala
travit Cas v laboratofi do vecernich hodin. Vysledky ziskané jeji pili byly jiz adekvatn& zpracovany a
zaslany do dvou redakei odbornych ¢asopisi.

Je mi lito, Ze se pracovni nadseni diplomantky neodrazilo také v prezentaci vysledki a tvorbé
textu. Mozna je absence diskuse disledkem nedostatku zkusenosti, ale to nemiize byt piekazkou
k tvorbé smysluplného a ¢tivého textu. Zajimalo by mé, zda text cetl i jiny nezaujaty Gtenar (jak bézné
doporucujeme). I pfes vySe uvedené nedostatky konstatuji, ze cile prace byly splnény a préci
doporucuji k obhajobé€. Protoze vedouci prace hodnoti nejen pristup k praci v laboratofi, ale i proces

tvorby rukopisu, musim ohodnotit znamkou

velmi dobre - M
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