Posudek vedouciho
Bakalarskéa / Diplomova prace
Nazev prace: ZlepSovani Gdrzby vyrobniho za Fizeni v podniku potravina Fského pr amyslu

Autor prace: Bc. Aneta Hradecka

1) Autor postupoval pfi zpracovani iniciativné: 6
2) Autor postupoval pfi zpracovani samostatné: 4
3) Autor dokazal vyuZzit poznatky ziskané béhem studia: 6
4) Autor prokazal schopnost pracovat s odbornou literaturou: 7
5) Autor vyuzival konzultaci u svého vedouciho diplomové prace v potfebném rozsahu: 8
6) Prace byla zpracovéna prabézné a odevzdéna v predepsaném terminu: 8
7) Préace splfuje obsah zadani: 9
8) Préace je po strance odborné na odpovidajici Grovni: 7
9) Préce je po strance formalni véetné pfiloh na dobré Urovni: 7
10) Prace je vyuzitelna pfi vyuce nebo vyzkumnych projektech: 9

V reSersSnicasti autorka prokazala schopnost pracovat s literaturmijak ceskou, tak zahragi.
Pri zpracovavani literatury a koncipovani struktury pracégimtvala studentka dilpomoc
vedouci prace,ijpominky dokazala bez velkych potizi zapracovat. Praktiakaprace byla
zpracovavana v podniku Kavoviny a.s. Pardubidepifpraw vyzkumu byla pomoc vedouci prace
nezbytna, studentka v3ak prokazala schopnost sama arslgiisné informace a na zakkadéto
analyzy a teoretickych pozndtkavrhnout doporteni ke zlepSovani udrzby v daném podniku.
Pripominky vznesené k navrzenym dopiemim vyuZila k jejich propracovéni. Lze tedy
konstatovat, Ze diplomova prace naplnila zadani prace auegaotebné odborné Uro¥rpro to,
aby byla obhajovanaied komisi.

Celkovy pocet bodu: 71

Praci k obhajob € doporu €uji  a hodnotim ji zndmkou: velmi dob Fe

V Pardubicich 21.5.2015
vedouci prace doc. Ing. Lenka Branska, Ph.D

Poznamky:  Celkovy pocet bodu: pro celkovou zndmku neni zavazny,
jinak doporucujeme hodnotit nasle 100 - 90 bodd = vyborné,
80 - 89 bodu = vyborné minus
70 - 79 bodu = velmi dobfe
60 - 69 bodu = velmi dobfe minus
50 - 59 bodd = dobfe
méné nez 50 bodl = nevyhoveél




