
Posudek vedoucího bakalářské práce Kateřiny PoDMoLIKovE

,, T e c hno l o gi e a an alýz a fer m ent ov aný c h m l é čný c h výr o b ků''

Cílem bakalářské práce Kateřiny PoDMor,ÍrovÉ bylo zpracovat literární

rešerši zabývqící se fermentovanými mléčnými ýrobky a popsat základni analytické metody

pouŽitelné pro analýzuvýznamných složek těchto ýrobků.

Práce je rozčleněna do několika tematických částí. Pnmí zních je zaměřeta na deťrnici

fermentovaných mléčných ýrobků a jejich rozčlenění do jednotlivých skupin. Druhá část je

věnována vlastní technologii výroby fermentovaných výrobků počínaje úpravou mléka přes

přípralu startovacích kultur, proces zakysání a hlavní fermentace až po finalizaci ýrobků

zal'rnující přídavek ochucovadel a dalších aditivních látek. Třetí část ptáce je věnovrína

metodtím analýzy fermentovaných mléěných výrobků zal'rnljíci jak senzorické hodnocení'

tak i chemické metody analýzy významných složek, mezi které patří kyselost, obsah tuku,

bílkovin a cukrů' Další část práce se zabyvá vlivem fermentovaných mléčných výrobků' resp.

jejich složek, na lidský organismus. Ve finální kapitole jsou prezentovtíny vysledky anketního

průzkumu, ktery studerÍkarealizovala v rálmci své bakalářské práce.

Co se hodnocení vlastní práce tyká, tak lze konstatovat, že se studentka o bakalařskou

práci zqimala i během semestru a jako vlastní iniciativu provedla anketní pruzkum

konzumace fermentovaných mléčných výrobků, což tozhodně zqýšilo kvalitu celé práce.

Celkově |ze bakaIařskou práci hodnotit jako velmi dobrou jak po stránce věcné, tak i po té

jazykové. Stejně tak za plně vyhovující považýi i seznam pouŽité literatury sminimem

intemetoých odkazů a s celkově dostateěným počtem literárních zdrojů.

Závětem lze konstatovat, že zadéní bakalařské ptáce bylo splněno, předkládanou práci

doporučuji k obhajobě a hodnotím ji zniímkou:

- výborně -

V Pardubic ích 20. srpna 2012

vedoucí bakalařské práce


