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V predkladané praci se diplomantka zabyva experimentalnim ziskanim dat pro sestaveni
sorpénich izoterem taninu a ps$eni¢ného Skrobu. Vysledky svych méreni nasledné zpracovava pomoci
nékolika matematickych modeld. Téma diplomové prace patfi podle mého ndzoru mezi méné
obvykla témata, diplomantka se vsak své prace zhostila velmi dobfe a vysledkem je ucelend prace

velmi dobré Grovné.

Diplomova prdce je zpracovana obvyklym zplisobem. Teoretickd ¢ast zacind kapitolou o
aktivité vody, autorka definuje tuto fyzikdIni vlastnost potravin, uvadi jeji vyznam a mozZnosti jejiho
méfeni. V daldi kapitole jsou popisovany sorpéni izotermy, jejich typy a matematické rovnice
izoterem podle rGznych autor(l. Tato kapitola je zpracovana na vysoké Urovni a dobfe osvétluje
danou problematiku. Dalsi dvé ¢asti jsou vénovany tfislovinam a Skrobu, tyto kapitoly mohly byt

vevys

prevazné z mezinarodnich odbornych periodik.

Vysledkova &ast je rozdélena na tfi podkapitoly, dvé stéZejni a jednu doplfikovou. Jedna se o
popis sorpénich izoterem taninu a pSeni¢ného Skrobu a vliv taninu na sorpéni vlastnosti Skrobu.
V této &asti diplomové prace jsou uvedeny vSechny vystupy experimentll, tedy sorpéni modely
ziskané pomoci nelineédrni regrese, hodnoty parametrd vybranych adsorpénich modell izoterem,
vlastnosti sorbované vody, sorpéni modely ziskané pomoci linedrni regrese a kone&né Cista
izosterickd tepla sorpce. PfestoZe se jedna o komentare matematickym modell a pomérné slozitych
teorii, musim konstatovat, Ze se studentka tohoto Ukolu zhostila vyborné. Diskuse jednotlivych

parametrl je bohata a dil¢i zavéry jsou srozumitelné i pro laika v tomto oboru.



Diplomova prdace je vypracovana peclivé po vécné i stylistické strance, nemam k ni vyhrady,

uvedla bych pouze nékolik poznamek, dopliiujicich dotazli a ndamétd pro diskusi:

(1) Kvalita obrazkl a vzorc mohla byt vyssi. Kazdy obrazek by mél byt v textu predem uveden se

stru¢nym komentarfem. Citace literatury doplnéna o konkrétni webovy odkaz neni esteticka.

(2) V experimentalni ¢asti autorka uvadi navazky taninu a $krobu 0,5 — 1 g. Kolik bylo dohromady
provedeno navazek? Bylo pro jednotlivé pokusy navaZovdno stejné mnoizstvi, nebo byly

navrzeny jakési ,hmotnostni hladiny“, pro které se studovala sorpce?

(3) Mohla by diplomantka upfesnit, na zakladé ¢eho vybrala 4 modely zpracované v diplomové

praci?

(4) Hodnota sorpcni izotermy taninu vypocitané podle Oswina ma pro teplotu 15 °C hodnotu
E (prdmérna relativni procentualni odchylka) 22,24 %. Je mozné tuto odchylku od trendu

ostatnich hodnot néjak vysvétlit?

(5) Co lze usoudit ze strmého rlstu sorpcni izotermy taninu vypoditané podle Blahovce a

Yanniotise pfi 15 °C?

(6) Odpovidaji vysledky této diplomové prace soudasnym poznatklm vtomto oboru? Mam
na mysli predevsim porovnani dosaZenych vysledkl s publikovanymi. Zabyva se touto
problematikou hodné autort? V jakych potravindch a pro jaké latky jsou v soucasné dobé

sorpéni izotermy studovany?

Zavérem mohu konstatovat, Ze diplomantka Lucie Cackova spinila zadani diplomové prace, tuto

diplomovou praci doporucuji k obhajobé a hodnotim zndmkou

vyborné

V Pardubicich 20. 5. 2011 Ing. Blanka Beriovd, Ph.D.
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